
Mezcladora planetaria de banco de 10 litros. Pequeña pero insustituible para la elaboración de yemas, nata, bizcochuelo y cualquier otra masa. Ideal para 
restaurants, panaderías y pastelerías.

Настольный планетарный миксер на 10 л. Компактных размеров, незаменимый для взбивания белков, сливок, изготовления бисквитного и 
любого другого теста. Идеально подходит для ресторанов, пекарен и кондитерских.

Das Tisch-Planetenrührwerk für 10l. Klein, aber unersetzbar für das Schlagen von Eiweiß, Sahne, Biskuitteig und jede andere Teigsarten. Ideal für 
Restaurants, Bäckereien und Konditoreien.

BULL line - mod. B10

Miscelatore planetario da tavolo da 10l. Piccolo ma insostituibile per il montaggio di albume, panna, pan di spagna e  qualsiasi altro impasto. Ideale per 
ristoranti, panifici e pasticcerie

10l table-top planetary mixer. Small but irreplaceable for beating egg-whites, cream, sponge batters and any other dough type. Ideal for restaurants, 
bakeries and pastry shops.

Mélangeur planétaire à table de 10l. Petit mais irremplaçable pour le montage de blanc d’œuf, crème, gâteaux éponge et toute autre pate. Idéal pour les 
restaurants, les boulangeries et les pâtisseries.



XVasca inox - S/steel bowl - Cuve en inox

B10X = Standard     O = Optional

Specifiche tecniche - Technical specifications - Fiche tecnique

Trasmissione con scatola ingranaggi in bagno d'olio - Gear box in oil bath transmission - 
Transmission par boite à engrenages en bain d'huile

X
Struttura in acciaio verniciato a polvere - Powder painted steel frame - Structure en acier et 
vernie de peinture en poudre

Regolazione velocità con inverter - Inverter speed adjustment - Réglage vitesse par inverseur X

X
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Monitoraggio presenza riparo e vasca - Detection of bowl and its protection - Contrôle présence 
cuve et protection

X

Protezione vasca in PTEG trasparente - PTEG bowl protection - Protection cuve en PETG 
transparent 

Scivolo ingredienti - Ingredient funnel - Glissière pour ingrédients

X

X

Voltaggio - Voltage - Voltage

Peso netto/lordo kg - Net/gross weight kg - Poids net/brut kg

X

230V-1ph-50/60Hz-0,37Kw

Frusta, spirale, spatola - Whisk, spiral, beater - Fouet, spirale, palette


